
Lekkere feestideeën Keurslager Reyners - Schepers



Geachte klant,

Kerst- & Nieuwjaarsdagen anno 2024-2025

Ook dit jaar staan wij paraat om voor uw feestmaal te zorgen. 

Laat u daarom verassen en verleiden door onze menu’s, ons gezellig tafelen  
en onze buffetten…

We gaan ervoor zorgen om de afhalingen vlotjes te laten verlopen. 

Zoals elk jaar kunnen bestellingen nog steeds persoonlijk, telefonisch, via mail  
(bestelling is pas geplaatst na persoonlijke bevestigingsmail van ons), …  

doorgegeven worden.

Wel vragen we  om de bestelbon op voorhand in de winkel af te halen en de bestelling 
volledig contant te betalen (omwille van het terugbetalen van eventuele waarborgen)

Kom even langs en laat ons uw klein of groot feestidee samen bespreken. 
Ons advies is gratis, zodat straks uw kerst- of eindejaarsfeest een écht succes wordt.



Apero
Assortiment warme hapjes   € 33,00 
(20 stuks vaste samenstelling) 

Assortiment mini broodjes  € 11,75 / pers.  
(min. 5 pers. 5 stuks / pers.)

Tapas  € 10,65 / pers.

Oester vers (geopend op ijs)  € 3,25 / st.

Gegratineerde oesters   € 4,10 / st. 

Home made kippennuggets van echte kipfilet  € 5,95 / 5 st.  
5 stuks + dipsausje (ovenklaar)  

Hapjespan  € 49,50 / st. 
- huur toestel € 7,50 euro -

Soepen
Feesttomaat € 5,95 / L

Feestbospaddenstoelen  € 6,15 / L

Feestasperge € 6,05 / L

Bisque d’homard (kreeftensoep) € 13,20 / L



Voorgerecht
Assortiment pasteien € 10,10 / pers.

Garnalencocktail € 11,65 / pers.

Krabcocktail € 11,65 / pers.

Zalmcocktail € 11,65 / pers.

Carpaccio met rucola, pijnboompitjes  € 12,85 / pers. 
en balsamicoazijn 

Vitello tonnato € 13,65 / pers.

Koninginnenhapje  € 7,95 / st.

Sint-jakobsschelp € 9,85 / st.

Huisgemaakte kaaskroket € 3,55 / st.

Huisgemaakte grijze garnalenkroket € 6,15 / st



VLEES

Reerug  € 12,95 / pers. 

Varkenswangetjes in kriekensaus € 14,20 / pers.

Varkenshaasje € 10,65 / pers.

Everzwijn € 12,35 / pers.

Kalkoenfilet € 10,95 / pers.

Filetgebraad (varkensvlees) € 10,85 / pers.

Konijn op grootmoeders wijze € 11,30 / pers.

Stoofpotje van wild € 12,85 / pers.

VIS

Visserspotje € 16,30 / pers.

Tongrolletjes  € 20,10 / pers.

Scampi “diablo”  € 22,30 / pers.

... met keuze uit bijhorende sauzen (inbegrepen):

pepersaus, champignonsaus, veenbessensaus, stroganoffsaus, wildsaus.

OPWARMTIP

U krijgt de bestelde hoofdschotel (vlees) zorgvuldig, 

volgens de regels van de kunst gebakken, gesneden en verpakt in  
aluminiumfolie. Zeer gemakkelijk op te warmen in een voorverwarmde  
heteluchtoven op 150°C, ongeveer een half uurtje.

De saus wordt afzonderlijk meegegeven om op te warmen in een  
kookpotje of op het vuur. Wanneer alles warm is kan u het vlees schikken, 
oversausen en serveren.

Hoofdgerechten 
Saus naar keuze inbegrepen



Aanrader
Kalkoenrollade van het huis  € 28,95 / kg 

Kalfsfilet pure € 49,50 / kg

Ardeens varkenshaasje € 26,30 / kg 

Bijgerechten
Warme groenteschotel van verse groenten, lekker gekruid.   € 8,35 / pers.
bestaat uit een assortiment van verse groenten (klaargemaakt)  
gepresenteerd in oven- of microgolfschotel (enkel nog op te warmen)

Duo van appel en peer    € 4,35

AARDAPPELGERECHTEN

Vers bereide aardappelpuree    € 3,95 / pers.

Pommes gratin    € 4,85 / pers.

Aardappelkroketten    € 0,55 / st.



 Buffetten & schotels
Omwille van organisatorische redenen kunnen we met de  
eindejaarsperiode de buffetten niet van samenstelling veranderen,  
door het jaar natuurlijk weer wel!

Eindejaarsbuffet min.3 pers.   € 35,15 / pers.
feestschotel met o.a. hespenrolletje gevuld met asperge,  
aardappelsla, filetgebraad, rosbief, gespoten eitje, gevulde perzik,  
primeurgroenten, verse Schotse zalm, tomaat met grijze garnalen  
en dille, vergezeld van bijpassende sauzen 
 
Supplement gerookte vis   € 13,80 / pers.

Italiaans pastabuffet    € 18,65 / pers.
lasagna “classico”, spaghetti “bolognese”, penne “all’arrabiata”,  
boulet “florentine”, macaroni “carbonara”, tagliatelle “neptune”

DIT BUFFET IS NIET TE VERKRIJGEN TIJDENS  
KERST- EN NIEUWJAARSDAGEN!

Pitafestijn   € 15,85 / pers.
Turks brood, assortiment van groenten, diverse sausjes  
(look, pikant, chili ...), gebakken pittavlees. Eventjes het vlees  
verwarmen en klaar is kees: met weinig voorbereidend werk kan  
iedereen snel aan tafel. Een topper voor eindejaar!

Bourgondische schotel   € 16,15 / pers.
kippenboutjes, Bourgondische pastei, boerenkop,  
Vlaamse beuling, witte pens, frikandelletjes met kriekjes,  
gebakken spek, ribbetjes, vleesbrood, huisbereide ham,  
gegarneerd met druiven, noten,...

Feestschotel min. 4 pers   € 16,10 / pers.
schotel met assortiment kazen, huisgemaakte vleeswaren,  
salades en zelfbereide pasteien.                                                                                         

Kaasschotel min 4 pers   € 16,85 / pers.
uitgelezen kaasplank met garnituren                                            



Feestmenu 1 | € 34,55 / pers.

Krabcocktail
Tomatenroomsoep
Reerug met pepersaus, vergezeld van groente-
krans en kroketjes
Chocomousse van de Chef

Feestmenu 2 | € 34,55 / pers.

Zalmcocktail
Aspergeroomsoep
Varkenshaasje op grootmoeders wijze met 
groentekrans en kroketjes
Tiramissu 

Feestmenu 
Speciaal voor jou geselecteerd

Opwarmtip: zie warme hoofdgerechten

Een stukje vers wild of gevogelte 
Dagprijs / kg.

Eend, eendenfilet, verse fazant, patrijs, haas, piepkuiken,  
kwartels, parelhoen, konijn, hazenrug, struisvogelfilet ...

Hertenkalffilet tournedos

Hertenkroontjes

Hertengebraad

Fazantenborstfilet

Verse hazenfilet

Everzwijnfilet

Let op: Wij werken met verse wildspecialiteiten,  
dus minstens 4 werkdagen op voorhand bestellen!



Fondue “Traditionel”   € 16,50 / pers.
diverse kruidenbolletjes, baconrolletjes, rund-, kippen-,  
kalfsvlees

Kidsfondue   € 8,35 / pers.
diverse balletjes en spekrolletjes

Gourmet “Classic”   € 17,30 / pers.
chipolata, biefsteak, hamburger, vink, cordon bleu,  
kipfilet , kaaskroket

Kidsgourmet   € 8,35 / pers.
chipolata, kipfilet en hamburger

Gourmet “Elite”   € 19,25 / pers.
varkenshaasje,  kalkoenrumsteak, steak, kalfsmignonette,  
beefburger, gekruid reepjesvlees van kip en lamskotelet

Wildgourmet   € 23,35 / pers.
fazantenfilet, everzwijn, hertenfilet, wilde bosduiffilet ,  
eendenborst, struisvogel en parelhoen

Steengrill   € 18,10 / pers.
saté, haasje, kippentournedos, steak, mignonette,  
chipolata, Keurprimeur

Teppanyaki   € 19,65 / pers.
zalmfilet, tongrolletje, scampi(2), lamskotelet, pepersteak,  
milanostick en chipolata 

AANVULLINGEN
Koude groenten voor fondue en gourmet   € 9,30 / pers.
ruime keuze aan verse groenten met aardappelsla,  
pastasla feestelijk gegarneerd

Warme groenten voor teppanyaki en steengrill € 10,25 / pers.
assortiment van groentjes om warm te maken  
vergezeld met aardappelgratin

HUISBEREIDE SAUSJES
mayonaise, pikante, cocktail, tartaar, curry, look en Thaise saus

Kleine portie ±150 g   € 2,00 
Grote portie ± 250 g    € 3,50
 

Gezellig tafelen



Desserten
Chocolademousse van de chef   € 4,35 / st. 

Duet van vanille & chocolademousse    € 4,35 / st. 

Tiramisu   € 4,35 / st. 

Verse fruitsla   € 4,35 / st.

Safraan rijstpap op grootmoederswijze    € 2,75 / st.

Roomrijst met vers fruit op schotel gegarneerd   € 8,15 / pers.

Gelieve uw bestellingen tijdig door te geven: 
Kerst: te bestellen voor vrijdag 20 december

Nieuwjaar: te bestellen voor vrijdag 27 december 

We gaan ervoor zorgen om de afhalingen vlotjes te laten verlopen. 
Zoals elk jaar kunnen bestellingen nog steeds zowel persoonlijk, 

telefonisch, via mail, … doorgegeven worden.

Wel vragen we dat de bestelbon op voorhand afgehaald wordt en 
volledig contant betaald  wordt (omwille van het achteraf contant 

terugbetalen van eventuele waarborgen)



Dorpsstraat 40 - 3945 Ham
Tel. 013 66 17 75 

www.keurslagerreyners.be

KeurslagerReynes - Schepers

OPENINGSUREN:
Elke weekdag van 8.30 tot 18.00 u.

Donderdag van 8.30 tot 12.30 u.
Zaterdag van 8.30 tot 17.00 u.
Zondag van 8.00 tot 12.00 u.

Dinsdag gesloten

OPENINGSUREN GEDURENDE DE FEESTDAGEN “KEURSLAGER”:
Maandag 23 dec. 8u30 tot 12u30 

Dinsdag 24 dec. 8u00 tot 14u00

Woensdag 25 dec. 8u00 tot 11u00 (enkel afhalen bestellingen)

Donderdag 26 dec. gesloten

Vrijdag 27 dec. 8u30 tot 18u00 

Zaterdag 28 dec. 8u30 tot 17u00 

Zondag 29 dec. 8u00 tot 12u00 

Maandag 30 dec. 8u30 tot 12u30 

Dinsdag 31 dec. 8u00 tot 14u00  

Woensdag 1 jan. Gesloten

Donderdag 2 jan. Gesloten

Vanaf vrijdag 3 jan. terug de normale openingsuren



Ateljé Juliegroenten en fruitspeciaalzaak
(let wel bestellingen en betalingen dienen in beide winkels apart te gebeuren)

Apero
Vers geperst appelsiensap  € 6,85 (1L)   € 4,85 (0,5L)  € 2,85 (0,25L)

Vers geperst bloedappelsiensap   € 9,85 (1L)   € 6,85 (0,5L)  € 3,85 (0,25L)

Energiebooster nodig tijdens deze drukke dagen? 
Probeer onze gezonde smoothies boordevol vitamines

Aardbei-appel-banaan   € 3,10 / 250ml

Mango-appel-banaan   € 3,10 / 250ml

Framboos-appel-banaan   € 3,10 / 250ml

Kokos-ananas-banaan  € 3,10 / 250ml

Soepen
Feesttomaat   € 5,95 / L

Feestbospaddenstoelen       € 6,15 / L

Feestasperge  € 6,05 / L

Bisque d’homard (kreeftensoep)   € 13,20 / L



Hapjes
Kip carpaccio  € 3,95 / pers.

Wrap  € 5,25 / st. 
tip: snijd de wrap in schijfjes en serveer 
• selder - bacon
• kip – curry 
• zalm - kruidenkaas

Mini quiche   € 2,65 / st.
• zalm prei
• spek ajuin
• spek broccoli
• courgette paprika
• tomaat mozzarella

• bospaddenstoelen

Tapasschotel met dipgroentjes   € 4,75 / pers.

Portie olijvenmix   € 19,40 / kg

Portie zongedroogde tomaatjes   € 19,85 / kg

Gevulde champignons met kruidenkaas   € 1,95 / st.

Tapasspiesjes met meloen, mozzarella en ham  € 2,65 / st.

Feesttomaat   € 5,95 / L

Feestbospaddenstoelen       € 6,15 / L

Feestasperge  € 6,05 / L

Bisque d’homard (kreeftensoep)   € 13,20 / L

Groenten
Assortiment koude groentjes    € 9,30 / pers.
aardappelsalade, pastasalade, rauwkostsalade
tomaat, komkommer, slamix , wortel

Groentjes voor gourmet/ teppanyaki/ steengrill  € 10,25 / pers
Assortiment van groentjes om te bakken vergezeld  
met pommes gratin



Salades
Alles wordt gemaakt met dressings, geen mayonaise
Sla gezond  € 14,75 / kg  
witte kool, radijs, komkommer, tomaat, wortel
Fit en slank  € 14,70 / kg 
witte kool, wortel, prei, paprika, zilveruitjes
Griekse salade  € 17,15 / kg  
witte kool, komkommer, tomaat, rode ui, feta,  
zongedroogde tomaatjes, olijven
Bloemkool-broccolisalade  € 15,95 / kg  
fijne, rauwe bloemkool- en broccoliroosjes
Waldorf  € 15,65 / kg 
witte selder, ananas, appel, nootjes, rozijnen
Hams slaatje  € 15,40 / kg 
spitskool, appel, rode ui, wortel, lenteui
Winterslaatje  € 14,95 / kg 
rode kool, appel, peer, witloof, rozijntjes
Fitness slaatje  € 15,15 / kg 
witte kool, rode ui, appel, rozijntjes, wortel
Wortel knolselder  € 12,95 / kg
Tomatensalade  € 11,55 / kg
Komkommersalade  € 11,55 / kg
Aardappelsalade  € 9,95 / kg

Aardappels 
Pommes gratin  € 4,85 / pers.
Krokketjes  € 0,55 / st.
Aardappelpuree   € 3,95 / pers.



Pasta salades
Pasta spek  € 14,95 / kg  
zongedroogde tomaatjes, kerstomaat, spekjes
Crispy bacon  € 15,15 / kg  
paprika, parmezaanschilfers, spekjes
Pasta kip  € 14,95 / kg  
wortel, tomaat, kip
Italia deluxe  € 17,60 / kg 
paprika, lente-ui, pijnboompitjes, parmezaanschilfers,  
zongedroogde tomaatjes
Veggie pasta  € 13,95 / kg 
wortel, paprika, witte kool
Zuiderse pasta  € 16,75 / kg 
pesto, zongedroogde tomaatjes, pijnboompitjes, 
mozzarella, rucola
Pasta kip curry  € 15,25 / kg  
kip, komkommer, rucola, prei, zongedroogde tomaatjes

Dessert 
Verse fruitsalade  € 4,35 / pers.
Aardbeimousse  € 4,35 / pers.
Speculaasmousse   € 4,35 / pers.
Chocomousse  € 4,35 / pers.
Tiramisu  € 4,35 / pers.
Safraan rijstpap op grootmoeders wijze  € 2,75 / pers
Kaasplankje   € 9,75 / st.

Cadeautip 
Fruitmand  gemaakt naar uw keuze 
Cadeaubon  prijs naar keuze
Rondje van Schulp    € 13,95  
In het  Rondje van Schulp zitten 7 smaakvolle sappen  
én een origineel Schulp sapglas.       



info@ateljejulie.be
www.ateljejulie.be

013 44 15 55 
Dorpsstraat 38 – 3945 Ham

Gelieve uw bestelling tijdig door te geven:
- voor Kerst: bestellen vóór vrijdag 20 december

- voor Nieuwjaar: bestellen vóór vrijdag 27 december

OPENINGSUREN:
Elke weekdag van 8.30 tot 18.00 u.

Donderdag van 8.30 tot 12.30 u.
Zaterdag van 8.30 tot 17.00 u.
Zondag van 8.00 tot 12.00 u.

Dinsdag gesloten

OPENINGSUREN GEDURENDE DE FEESTDAGEN:
Maandag 23 dec. 8u30 tot 18u00 

Dinsdag 24 dec. 8u00 tot 14u00 

Woensdag 25 dec. gesloten

Donderdag 26 dec. gesloten

Vrijdag 27 dec. 8u30 tot 18u00 

Zaterdag 28 dec. 8u30 tot 17u00 

Zondag 29 dec. 8u00 tot 12u00 

Maandag 30 dec. 8u30 tot 18.00 

Dinsdag 31 dec. 8u00 tot 14u00 

Woensdag 1 jan. Gesloten

Donderdag 2 jan. Gesloten

Vanaf vrijdag 3 jan. terug de normale openingsuren

Ateljé Julie
groenten en fruitspeciaalzaak


